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UVE: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella, Oseleta. 
 
ZONA DI PRODUZIONE: Fondo Galante, Monte Tenda, Castello. L’altimetria dei terreni passa da 140 a 290 m s.l.m. 
 
ALLEVAMENTO: pergola veronese, spalliera con sistema di potatura guyot. 
 
VENDEMMIA: dalla seconda settimana di settembre, sino alla fine di ottobre. 
 
APPASSIMENTO: dalla seconda settimana di settembre, sino alla fine di ottobre. 
 
INVECCHIAMENTO: in barriques di rovere francese. 
 
CARATTERISTICHE DEL VINO: colore rosso rubino intenso con fine bordo granato. Al naso è esplosivo con piacevoli 
ed intensi profumi di cioccolata, grafite, prugna secca, clorofilla e tartufo nero. Prosegue con il caffè, pepe nero, 
noce moscata, alloro e rosmarino. Lunga è la sua persistenza aromatica, intensa con finale di tartufo nero, prugna 
secca e ciliegia marasca. 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


