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IL CLIMA

In tutta la Valpolicella, nel complesso dell'anno, il clima è prevalentemente buono, inteso nel senso di mite 

e non eccessivamente piovoso.  Lo è però in modo particolare  durante la stagione invernale.  Godendo 

dell'ottima protezione dei Lessini a nord, e di felici esposizioni collinari e di fondovalle a sud, il  clima di 

questa "Contea" si avvicina molto a quello mediterraneo. 

A testimonianza di ciò nelle zone pedecollinari e di bassa e media collina troviamo, specie presso i terreni 

coltivati  a vite e ciliegio,  piante mediterranee come olivi e cipressi,  ma anche fichi,  mandorli,  peschi  e 

melograni cui si accompagnano, nei luoghi più soleggiati e riparati dai venti, il rosmarino, la salvia, il timo, 

ecc. La vegetazione spontanea è rappresentata invece dall'alloro, dal frassino, dall'albero di Giuda, dalla 

roverella, dalla farnia, dal pungitopo, ecc.. 

Le stagioni più indicate per una visita turistica alla “Splendida Contea” ed alle altre zone di produzione del 

Valpolicella D.O.C. sono comunque la primavera e l'autunno e, naturalmente, l’estate, specie se oltre alla 

Valpolicella si vuole estendere la conoscenza di questo territorio anche alla Lessinia.

 

Considerazioni conclusive sul territorio di produzione del Valpolicella D.O.C. 

Come  abbiamo  visto,  le  diverse  vallate  risultano  caratterizzate  da  situazioni  geo-morfologiche  spesso 

peculiari, ma sono comunque accomunate da un’elevata attitudine alla coltivazione della vite.

In virtù della vicinanza geografica e della reciproca influenza culturale tra queste valli, la viticoltura presenta 

tratti molto simili. 

In tutta l’area trovano ampio spazio varietà come la Corvina, il Corvinone, la Rondinella e, in misura minore, 

la Molinara. 

Anche la forma di allevamento di questi vitigni, cioè la tradizionale pergola veronese, è simile in tutta la 

zona di produzione del Valpolicella D.O.C. ma si trovano pure numerosi impianti “a spalliera”.

Il vino principe della Valpolicella, vale a dire l’Amarone, non si declina in un’unica variante, quanto piuttosto 

in molteplici interpretazioni, ciascuna delle quali con peculiarità proprie quasi fosse un piccolo microcosmo, 

espressione  poliedrica  di  un  territorio  unico  e  straordinario  fatto  di  humus,  sassi  e  vigne  che  l’opera 

dell’uomo ha reso nei secoli ineguagliabile.
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